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Loberknidsbuppe 00

Qb atatsohtissal mit pikant marinierten Rutenbruststreifen
und Kichererbsenbillchen 15 50

Comate - Mozaarella mit SSalamessiy; Olivendl und hausgemeachiom
Batlitum- Resto marimierr 7050

etat wird ‘s ~frinkisoh

3 frinkische SBravwirste mit Kraut 10 90
2 frinkische SBratwirsts mit Kraut - 940

3 Plawe Epfel (frinkische SSratwiirste) im Ewichel ssig-Qbud 70 90
2 blaue Sapfel (rinkische SSranwiirste) im Swichol Lssig-Qdud - 940

C%mtzﬁilphﬂﬁ mit frinkischen O urst- und Ksesorten 17,90

Kasgplatte - verschiedene Ksesorten und ~steigensenf” 71,90
SIGiorau sorvisron wir regionalss SBauernbrot

CSfr jods SBeilageninderung berochnen wir 1,00
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SICauptgerichie

Qbchweineschnitzel , O igner A’
mit " Rommes oder Kartoffelsatar 7% 00
X! Rortion 71090

CBauernschmitae] panicries Qdchweinesohnitael mit gébr. Dilzen QOPpeck
Swicheln und Opicgele;, daau SSratkartoffeln 13 50

O’@YZM%I‘&M&‘/‘ Lendenpfanne, aarte Qdchwememedeillons
hausgemachien Odpitale und Ghampignonsauce 16,00

@va/tﬁtpfanw, aarte Qbchweinemedaillons mit Kise und ODchinken
liberbacken, dazu (Rasti und " Rommery-QOenfsauce 16,00

Effﬁfbfdﬁﬂ/fmﬂm aarte Obchweinemedaillons an " Rfeffersauce, Rasti 16,00

@(Iﬂ&[ﬁ{: ﬂ'mﬂhfﬁ (ausschlighlich fiir unsere Kleinen (Jiste)

QBdtmorrertaller - du besidllt dir SBesteck und ainen ‘Céller
und isst einfach bei deinen llern mit - (.00
Kindersohmitael mit ' Rommes und Ketchup 7 50
Ghicken HNuggets - zarte SCiihmohenbruststreyfen paniert mit. Rommes 6,50
Q8pitale mir SSratensofe 5 50

CStiir jede SBailageninderung berechmen wir 1,00



