
 

 

Leberknödelsuppe   6,00 

Salatschüssel mit pikant marinierten Putenbruststreifen und Kichererbsen Bällchen 15,00 

Tomate - Mozzarella mit Balsamessig, Olivenöl                                            
hausgemachtem Basilikum-Pesto mariniert   11,00 

 
 
 

Hauptgerichte 
Schweineschnitzel „Wiener Art“  

mit Pommes oder Kartoffelsalat      16,50  
                                              Kl. Portion 13,50        

 
Bauernschnitzel, paniertes kleines Schweineschnitzel mit gebr. Pilzen, Speck, Zwiebeln 

und Spiegelei, dazu Bratkartoffeln    15,00 
 

Hilpoltsteiner Lendenpfanne, zarte Schweinemedaillons, hausgemachten Spätzle             
und Champignonsauce   18,50 

Kutscherpfanne, zarte Schweinemedaillons mit Käse und Schinken überbacken                 
dazu Rösti und Pommery-Senfsauce   18,50 

Pfefferlendenpfanne, zarte Schweinemedaillons an Pfeffersauce, Rösti   18,50  

 

 

Für jede Beilagenänderung berechnen wir 1,00 

 



 

Kindergerichte (ausschließlich für unsere kleinen Gäste) 

Schnorrerteller – du bestellst dir Besteck und einen Teller und isst einfach bei deinen 
Eltern mit   0,00                                                                                     

Kinderschnitzel mit Pommes mit Ketchup oder Mayo  7,50                                                    

 Chicken Nuggets – zarte Hähnchenbruststreifen paniert mit Pommes   7,50 

Große Portion Pommes   und Ketchup oder Mayo    6,50              

Spätzle mit Bratensoße   4,00 

 

 

Jetzt wird’s fränkisch 

3 fränkische Bratwürste mit Kraut   12,50                                                           
2 fränkische Bratwürste mit Kraut   10,50 

3 blaue Zipfel (fränkische Bratwürste) im Zwiebel-Essig-Sud   12,50          
2 blaue Zipfel (fränkische Bratwürste) im Zwiebel-Essig-Sud   10,50 

Brotzeitplatte mit fränkischen Wurst- und Käsespezialitäten   12,80 

Käseplatte, mit Obazda, verschiedene Käsesorten und Feigensenf 12,80 

 

Hierzu servieren wir regionales Bauernbrot 

 

 

Für jede Beilagenänderung berechnen wir 1,00 


