
BÖHMISCHE /Mährische & Wiener SPEZIALITÄTEN 
 

 Die Küchen der beiden Regionen sind 
einander recht ähnlich. In beiden Fällen 
dominieren Deftigkeit und eine beinahe 
exzessive Verwendung von Mehlspeisen. 
Ihnen verdankt nicht nur die Wiener Küche 
so manche Spezialität, man ist fast versucht 
zu sagen: Was wäre die Wiener Küche ohne 
den Beitrag, den die böhmischen Köchinnen 
geleistet haben? 
 
 

Landkarte von 1914 zur Donaumonarchie 

 

VORSPEISEN/ Suppe 
 

Feldsalat mit Schwarzbrot – Crôutons, Speck und eingelegtem Kürbis, 
an Kürbisdressing € 9,50 

 

Bramborova Polevka –Mährische Kartoffelsuppe 
mit Knoblauchwurst, Steinpilzen und Majoran gewürzt € 8,00 

 
 

Fleisch 
 

svickova na smetane:  gespickter Rinderbraten in Gemüserahmsoße dazu böhmische 
Knödel und Wirsinggemüse  € 19,00 

Dieses Gericht wird nach dem Originalrezept der bekannten böhmischen Köchin Rettigova  
aus dem Jahre 1826 zubereitet. 

 
 

mährische spatzen – nicht vom Dach, sondern aus Schweinefleisch  
Zartes Schweinsgulasch fein gewürzt mit Kümmel, Majoran und Knoblauch dazu Sauerkraut 

und Kartoffel-Speck-Roulade € 17,00 
 

Backhendl , Hähnchenbrust leicht an geräuchert in der Kürbispanade  mit Erdäpfelsalat  
und Vogerlsalat an Kürbiskern-Vinaigrette € 18,50 

 

Original Wiener Zwiebelrostbraten zarter Rinderrücken  
mit gebackenen Zwiebeln, Bratkartoffeln und kleinem Salat  € 29.00 

 
 
 
 

 



 
 

Wildbraten in Rahmsoße mit Wacholdergeist abgeschmeckt, Semmelknödel und 
Wirsinggemüse € 19,50 

 

Rinder-Tafelspitz –im Topf serviert mit Wurzelgemüse  
und kräftiger Rindsbrühe, dazu Bratkartoffeln und Apfelkren  € 18,50 

 
 
 

Fisch 
 

Fogosch – kross gebratenes Zanderfilet auf 
Rieslingkraut in Rahm und Petersilienkartoffeln € 24.00 

 
 

Vegetarisch 
 

Spinat- Käseknödel in Nussbutter gebraten  
auf Salat, Kürbiskernöl und geriebenen Bergkäse € 16,50 

 
 

Dessert 
 

         Kaiserschmarrn mit Apfelkompott und Zwetschgen 
(Zubereitungsdauer ca. 15 Minuten)         

 Kleine Portion € 9,50  oder  als Hauptgang € 14,00 
 

powidl – tascherln – in Mohn-Zimtbutter  
dazu Zwetschgenragout und Eis  € 8,00 

 

Apfelstrudel mit Vanillesoße € 7,00 
 

Topfenknödel in Krokant-Bröselbutter  
auf Zwetschgenragout und Eis  € 8,00 

 
 

DigestiF 
 

Becherovka, Original Karlsbader 38%    2cl  € 3,20 

Enzianbrand  40%                                                                         2cl      € 3,20 


